Pieczęć nagłówkowa 

załącznik nr 1 

do Zapytania ofertowego
FORMULARZ CENOWY  

MIĘSO, PRODUKTY MIĘSNE WĘDLINY 
	L.P.
	OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
	Nazwa zamienników


	j.m
	ILOŚĆ
	Cena jednostkowa netto 
	Stawka podatku 

VAT
	Cena jednostkowa brutto 
	Wartość netto 
	Wartość podatku 

VAT
	Wartość brutto 

	
	MIĘSO WIEPRZOWE 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Karczek  b/k
	
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	2.
	Kości wieprzowe od schabu
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	
	Kości wieprzowe od karczku
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kości wędzone 
	
	kg 
	15
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Łopatka b/k
	
	kg
	420
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Mięso „od szynki” b/k
	
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	6.
	Schab z kością 
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	7.
	Schab bez kości
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	8.
	Żeberka wieprzowe
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	10
	Golonka wieprzowa
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	Wartość netto :

słownie:

	Wartość brutto:

 słownie:

	
	MIĘSO WOŁOWE 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Łopatka wołowa
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	2.
	Mięso gulaszowe 
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	3.
	Oczko wołowe
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	4.
	Wołowina b/k
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	5.
	Żeberka wołowe
	
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	Wartość netto 
słownie:

	Wartość brutto
 słownie:


	
	WĘDLINY  KANAPKOWE
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Baleron 
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ogonówka
	
	kg
	15
	
	
	
	
	
	

	3.
	Polędwica sopocka
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	4.
	Polędwica wiśniowa
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	5.
	Biodrówka
	
	kg 
	35
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Szynka typu krucha
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	7.
	Szynka biała
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	8.
	Wędzonka typu krotoszyńska
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	9.
	Wędzonka - indyk
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	10.
	Schab pieczony
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	11.
	Schab farmerski
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	12.
	Schab ze wsi
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	13.
	Rolada schabowa
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	14.
	Kiełbasa „szynkowa”
	
	kg
	80
	
	
	
	
	
	

	15.
	Kiełbasa „krakowska”
	
	kg 
	100
	
	
	
	
	
	

	16.
	Krakowska podsuszana
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	17.
	Żywiecka
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	18.
	Szynkówka
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa typu „dworska”
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	20.
	Szynka golonkowa
	
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	21.
	Szynka drobiowa
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	22.
	Baton szynkowy
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	23.
	Blok mięsny
	
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	24.
	Polędwica drobiowa
	
	kg
	15
	
	
	
	
	
	

	25.
	Szynka z indyka
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	26.
	 Mozaika drobiowa
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	27.
	Przysmak śniadaniowy
	
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	28.
	Szynka „tyrolska”
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	29.
	Mielonka 
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	30.
	Mortadela 
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	31.
	Pieczeń typu tyrolska
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	32.
	Pieczeń typu mozaika
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	33.
	Pieczeń typu oczko
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	Wartość netto :

słownie:

	Wartość brutto:

 słownie: 


	
	WĘDLINY tzw. CIENKIE 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Kiełbasa  „toruńska”
	
	kg
	80
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Kiełbasa „wiejska”
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa podwawelska
	
	kg
	80
	
	
	
	
	
	

	4.
	Kiełbasa śląska
	
	kg 
	80
	
	
	
	
	
	

	Wartość netto:

słownie:

	Wartość brutto:

 słownie:

	
	INNE :
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	Salceson włoski
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	2.
	Salceson z indyka
	
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	3.
	Boczek wędzony
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	4.
	Boczek surowy 
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	5.
	Kaszanka 
	
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	6.
	Parówka cienka 
	
	kg
	80
	
	
	
	
	
	

	7
	Parówka gruba
	
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	8.
	Pasztet  z pieca
	
	kg 
	50
	
	
	
	
	
	

	9.
	Pasztetowa drobiowa 
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	10.
	Pasztetowa firmowa
	
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	11.
	Podgardle wędzone
	
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Słonina
	
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	13.
	Smalec 200g szt.
	
	szt.
	50szt
	
	
	
	
	
	

	Wartość netto:

 słownie:


	Wartość brutto:

 słownie:


	WARTOŚĆ NETTO  CAŁEGO ZAMÓWIENIA :

SŁOWNIE :

	PODATEK VAT CAŁEGO ZAMÓWIENIA:

 SŁOWNIE:

	WARTOŚĆ BRUTTO CAŁEGO ZAMÓWIENIA:

 SŁOWNIE:



       ………………………………..                                                                      ……………………………………

                                             Data                                                                                                                                                 podpis i pieczęć Wykonawcy

W przypadku braku w ofercie jakiegokolwiek z wyżej wymienionych asortymentów proszę wpisać zamiennik podając jego dokładną nazwę.

Zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r przetwory mięsne powinny zawierać co najmniej 70% mięsa.
1

