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Na uvod...

Ahoj, spoluziaci a kamarati.

Teraz vam pre zmenu piSem ja Inge. V tomto ¢isle najdete basni¢ku o DOD,

v ktorej sme vam predstavili nase uebné odbory. Dalej sa budeme venovat
kreativnym a zabavnym &innostiam. Precitate si zaujimavosti z histdrie

a dufam, Ze kazdého z vas pobavia vtipy, ktoré sa nachadzaju skoro v kazdom
¢isle. Budeme sa venovat’ aj cestovaniu po Slovensku, pretoZe vel'a z nds
nepozna Slovensko. Néjdete tu aj recepty a vSeli€o mozné. Dufam, Ze vas toto
¢islo pobavi. Prajem prijemné listovanie a kopu zabavy.

Inge

David Pavelcik



Tvoriveé pero

DOD
Pridte k nam,

dvere otvorime vam.

Ukazeme ucebné odbory,
nejeden Ziak o nich rad hovori.

V §kole mame Sikovnych cukrdrov.

pecu chutné koldace so sladkou

polevou. SC
Lo

S ———
Mame radi cokoladovych jezkov,

neviem Zit' bez lineckych koldcov.

Ak si chces zarobit’ a nemas

brigadu, %

zacni Studovat’ obchodnu prevadzku.

Budes pracovat’ v Tescu,

kupis si tam tresku. @ﬁ

Tovar tam vykladas
a peniaze pocitas .

Peniaze si zarobis,
pekne veci si kupis.

&

Zuzka je opatrovatelka,

pre klientov je priatelka.

pg/\Pomdha im s jedenim,

ale aj citanim a obliekanim.
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A
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Palo je instalatér,

Jje v tom dobry, to mi ver!

Naucis sa pracovat’ aj s vodovahou,

pllkou, ale aj s flexou.

Textilna vyroba usije pekné veci,

%kdpime si ich vSetci.

Palickovat, hackovat a §it’ sa
naucis,

Cipky, Sdaly a iné veci si vyrobis.

Prid’ studovat aj ty,
budeme kamarati. @

Ziaci 2.D,2.C OU

Spisala Timea



Recepty: Jesenny tekvicovy kola¢ s karamelovou polevou

Ked’ sa pozriem vonku, vidim krasne jesenné pocasie. Preto som pre vas vybrala
jesenny kola¢, ktory je nielen plny farieb, ale aj super chuti. Vyskusajte si ho
pripravit’.

Potrebujeme:

e 3 ks vajcia
e 200g vanilkovy cukor

e 1 balicek rastlinny olej

(repkovy)
e 150 ml muka polohruba

e 350g kypriaci prasok do
peciva

e 1 balicek Skorica mleta

e 1PL tekvica maslova

e 500g sol
KARAMELOVA POLEVA

e 10 PL krystalovy cukor

e 50 ml voda

e 150 ml 8l'ahackové smotana

e 70ml masla

e sol
Postup:
1. Kupime si maslovt tekvicu ktora ma typicky hruskovy tvar a vynikajicu
jemnu sladku chut’. Je ddlezité, aby to bol prave tento druh tekvice.
2. Maslovt tekvicu umyjeme, o$tipeme, vydlabeme jadierka a nastruhame.
3. Celé vajicka §'ahame najprv len so Stipkou soli, kym ndm vznikne husta pena
(asi 3 min).
4. Za staleho §l'ahania pomaly prilejeme olej, nasypeme preosiatu muku zmieSanu
s kypriacim praSkom do peciva a so Skoricou. Nakoniec vareskou vmieSame
nastruhanu tekvicu.
5. Cesto vylejeme na plech a pe€ieme v rure vyhriatej na 175°C asi 40 mint.



6. Pripravime si polevu: cukor zalejeme vodou a urobime karamel. Odstavime
ohrev a pomaly, za staleho mieSania, priddme $lahackovi smotanu. Privedieme
k varu, ked’ za¢ne vriet, odstavime a priddme maslo. Ked’ sa maslo rozpusti este
poriadne premieSame a poleva je hotova.

7. Upeceny kola¢ik polejeme karamelovou polevou a mdzZeme ozdobit’ napr.
oprazenymi mandl'ami, alebo inymi orechami.

8. M6Zeme podévat’ s vanilkovym pudingom a kopéekom s§Fahacky.
Dobru chut’!
Iza

Jesenné jablkové mini palacinky

Pripravte si chutné jablkové palacinky podl'a méjho receptu. Z ingrediencii vieme
vytvorit’ 2-3 porcie.

Ingrediencie:
220 g hladkd muka

2 vajcia




0,5 1 mlieka
1 lyZica praskového cukru
4 lyzice Skoricového cukru

400 g nahrubo struhanych jabik

Sl'ahacka

Postup:

1.Vajcia rozbijeme a ddme do kuchynského robota, aj vSetky ostatné veci okrem
Slahacky.

2.Zapneme kuchynského robota avypneme ho aZ vtedy, ked cesto bude
zamieSané.

3.Zapneme sporak na vySSiu teplotu, na spordk poloZime panvicu, na ktoru dame
olej.

4. Ked’ sa olej zohreje ,
zniZime teplotu.

5.Vysmazime palacinky.

6. Dozdobime si ich
podl'a svojich predstav.

Prajem dobru chut’!

Anka




Zaujalo nas...

tajte si j¢j komiks

¢i

Pre

ubu v komiksoch.

ka Ani¢ka ma zal

ZiaC

Nasa spolu

lom ¢isle mali nejaky

iCka sa bude snazit’, aby ste v kaZc

»O mrkvovej chalipke®. Ani

Darinka

komiks. Dualame, Ze vas zaujme.
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Historické okienko
oktober/november

V tejto rubrike sa doéitate zaujimavosti z historie.

11. oktéber 2000 — Start misie STS-92 raketoplanu Discovery

SUONANTRINANNY




7. november 1967 — Start sondy Surveyor 6

14. november 2003 — Bola objavena planétka 90377 Sedna

Marek



iy @%
Ak bude na teba padat’ granat, neutekaj, ved’ Crepy prinéé%
Letuska:

,Nie je medzi cestujicimi lekar?"

- Nikto.

- Neklam!

- Tak dobre, ocko.
- Tak mu odkaz, Ze Wolker bol Jifi a nie Jok

Bezi vystraSeny vlk po lese a stretne zajaca. Ten sa ho pyta:

- Co si taky vylakany, vigko?

- N66... po lese chodi lev a kazdému, kto ma tri vajcia, ich odtrhne...
- Tak to sa nemusime bat’, vigko. Ja mam dve, ty mas dve...

- NOO... lev najprv trha a aZ potom rata!

V zime skoro rano vstava z postele potichucky pol'ovnik, aby nezobudil
manzelku a ide na pol'ovacku. Zoberie si psika a vykracuje v krutej zime. Po
chvili si sdm povie.

- Ja hlupék v takejto straSnej zime sa mam nahanat’ po hore? Idem ja domov.
Tak pride domov a znovu sa potichucky vracia do postele, aby nezobudil
manzelku. ManZelka sa z polosna opyta.

- Je velkd zima?

- Velka - Septom odpovie polovnik.

- A ten moj stary somar iSiel na pol'ovacku!

Darinka

Wustracio Rewlina S,



Potulky po Slovensku

Toto miesto sa nachadza v Bachledovej doline.

Chodnik korunami stromov sa nachadza v srdci druhovo pestrych lesov
Bachledovej doliny. UkdZeme vam, v ¢om je priroda Spisskej Magury jedine¢na.

Od nastupu na 10-miestnu kabinovu lanovku Bachledka mozZete vidietkrasy
prirody, vychutnat’ si prechadzku chodnikom korunami stromov (maximalne
stupanie je 2-6% a po strandch chodnika s priehladné siete, ktoré zaist'ujh
dokonalu viditePnost’). MdZete navstivit' restauraciu PANORAMA a vratit' sa
lanovkou naspat’.




Pohodlny vylet bez problémov, dokonca s presunom pre rodiny s detmi
akoCiarmi a aj pre invalidné voziky. Bachledova dolinaje dolina na
pomedzi SpiSskej Magury, Belianskych Tatier a Podtatranskej brazdy. Patri do
katastra obce Zdiar a mesta Vysoké Tatry.

Cesta chodnikom ma diZku viac ako 600 m a prevedie vas cez druhovo pestry les,
kde na vas ¢akajt rozne prekvapenia a poucenia. Urcite si vés ziska vyhl'ad z 32
metrov vysokej veze, vd’aka ktorému budete mat’ ako na dlani $tity Belianskych
Tatier, unikatnu scenériu Pienin i malebné Zamagurie.

Dolina je znamou rekreacnou oblastou letnej i zimnej turistiky. Stredisko Ski
Bachledova pontka moZnosti ubytovania, no tieZz moznosti sankovania,
korCul'ovania, lyZiarskej Skoly, detského ihriska €i prechadzku nduénym
chodnikom.

lLustrnct o Towdi na, S



Kreativne okienko

Vyrobte si jesenny vencek.

Potrebujeme:
e dréteny kruh
e noznice na drdt

e drdtena zavitnica

e zahradnicke noZnice

e rastlinny material




Postupujeme takto:

1. VSetok rastlinny materidl nastrihdme
zéhradnymi noZnicami na zhruba 10-12 cm dlhé
haluzky.

2. Drétené kruhy v jednom mieste ovinieme
zavitnicou, priCom nechame tréat’ von aspon 10
cm drotu. Pocas vitia venca davame pozor, aby
sa nam tr¢iaci drot nestratil. Na konci ho
budeme este potrebovat’. Pouzivajte dva drotené
kruhy.

3. Davajte si pozor na to, aby viazanicky mali
priblizne rovnaku velkost. Veniec tak bude
rovnomerne husty po celom obvode.

4. Posledné viazanicky uloZime najlepSie tak, ze
si prvu trochu pridvihneme.

5. Ked mame pokryty cely obvod venca, ndjdeme
na jeho zadnej strane tréiaci drdt a o ten urobime
uzol a ocko na zavesenie.

6. Vencek si mozete dotvorit’ pomocou tavnej
piStole. Dolepte si natiho napriklad plody machovky.

Inge



Stranky plné zabavy

Najdi rozdiely a vymaluj obrazky podla svojej predstavivost







Poma&z havranovi najst
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Vanessa Uhliarikova

lLustroacia Pauling S.



NiecCo pre povzbudenie
Vybrali sme si pre vas citaty, ktoré zaujali nasich spoluziakov. Dufam, Ze sa vam
zapdcia, presne tak ako mne. Timea

Y

,»Boh je verny. On vam nedovoli skusat’ nad vase sily, ale so skuskou
déa aj schopnost,, aby ste mohli vydrzat. Pane JeZiSu Kriste! Laska,
s ktorou si niesol svoj kriZ za nés, mi dava silu niest’ krize moje...“
(Pamela S.)

»Laska je jedind sila, schopna z menit nepriatel’a na priatel'a. (Klara
S.)
Nezalezi na tom, aka tuZzba bola tvoja minulost’, vzdy moze§ zadat’
znova. Ked’ o tom dokézes snivat, dokazes to aj uskuto¢nit’. (Klara
S.)
,»Nikdy sa nevzdavaj, zvy€ajne otvori dvere posledny kl'a¢ zvizku.

(Michal B.)

»Priatel je clovek, ktory pozné melddiu tvojho srdca a prespieva ti ju
vtedy, ked’ ju zabudnes.” (Michal B.)

,» 10, o ti teraz na mne vadi, ti mozno bude chybat’, 1aska sa nehanbi
usilovat’ povedat’ chybas mi, nehanbi sa vyslovit' - mam o teba
strach.“ ( Michal B.)

,» Len, kto nikdy neurobil chybu, nikdy ni¢ nové neskusil.* (Mario H.)

,, Pamétaj, Ze uspech je odmenou za odmenu. Najvacsia chyba, ktord
mozZeme v Zivote urobit’, je stdle mat’ strach, Ze nejaku urobite.
(Mério H.)

Spisala Timea

ILustracia Pouline $.



V zavere nasho Cisla...

V tomto C¢isle sme si pripravili aj ospravedlnenku. Ak ste sa na hodinu neucili,
alebo mate zly der, tak si nezufajte. Na teoretickom vyucovani mdZete pri
odpovedi pouzit’ ospravedlnenku z Fatranceka.

neplati.

Ospravedlnenka z Fatranceka!

Prosim ospravedliite ma........coceevviiiiiiiniiniieiieiee
nepripravil/la na vyucovanie diia

Z predmetu........coceeeueeeneens

Podpis vyu€ujuceho........cccovevevveiinniecnnn.

Anna Strasil <A>va'

Hustrocion Romlina S-
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