zakonov

Strednou odbornou Skolou obchodu a sluzieb, T. Vansovej 2, 955 01 Topol’éany
zastipenej riaditel’om : Mgr. Tom4$ Lacika

ICO : 893480

Bankové spojenie F .
IBAN I
Email : S0soasto@sosoasto.sk

(d’alej len ,,SOS obchody a sluZieb*)

a
Podnikom S YN THE VINEZIY 3. 70
Prevadzkou S VINER g
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Bankové spojenie -
stlo ucétu : .
ICO 146 4o fou
Email P00l ) vinena, s¢

(d’alej len »podnik*)

(d’alej len ,,zmluyné strany*) za tychto podmienok

Clénok 1.
Predmet zmluvy

Clénok II.
Druh &innosti Ziakov




Clénok I1I.
Miesto konania praktického vyugovania

Praktické vyu&ovanie sa bude realizovat’ v prevadzke organizicie:
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3 ClinokIv.
Casovy rozsah praktického vyudovania, jeho dizka a deg Jjeho zaéatia

. Zatiatok vyu&ovania Jje spravidla o 8:00 hodine, najskér o 7:00 hodine, ukongenie

VvyuCovania Ziakov mladsich ako 18 rokov je do 18:00 hodiny, najneskér do 20:00 hodiny
u Ziakov starsich ako 18 rokov je do 22:00 hodiny.

- Praktické vyugovanie sa bude realizovat’ individuglnou formou.
. Praktické vyu&ovanie zagina driom 4.9.2023 a koné{ diiom 30.6.2024,

Clinok V.
Poéet Ziakov

. Podet Ziakov, ktori sa ziastnia na praktickom vyuCovani v prevadzke bude: vid’ priloha

¢.1- Specifikécia dohody o zabezpegovani praktického vyu&ovania,

- Menny zoznam Z%iakov, ktori budt vykonavat odborny vycvik a odborng prax je uvedeny

v prilohe &.1, ktord tvor neoddelitelnti sudast’ tejto zmluvy. Pripadné zmeny budy
zaznamenané v $picifikécii.

Clinok VI.
Opatrenia na zaistenie bezpe¢nosti a ochrany zdravia pri praktickom vyu&ovani

. Skola poudi Ziakov o vieobecnych zasadach dodrZiavania bezpe&nosti a ochrany zdravia

na pracoviskdch praktického vyudovania, zirovel na konkrétnej prevadzke to uskutodni
indtruktor v spoluprici s poverenym Zamestnancom organizicie,

- Organizicia je povinng vytvarat' podmienky pre bezpeéné a zdravie neohrozujtice

praktické vyu&ovanie v sulade s platnymi vieobecne zavéznymi pravnymi predpismi.

. Podas praktického vyu€ovania su Zaci povinn{ pouZivat’ ochranné pracovné prostriedky,

ktoré na jednotlivé &innosti stanovujd prislugné pravne normy, alebo ktorych pouzivanie je
pri danych &innostiach obvyklé.

Podnik poskytne Ziakovi potrebné vybavenie, naradie a pracovné pomécky pre vykon
Cinnosti z vlastnych zdrojov,

- Kontrolu dodr#iavania opatreni na zaistenie bezpednosti zabezpeduje indtruktor a majster

odbornej vychovy.

Ak k vykonu praxe je nevyhnutné ubytovanie, toto sa v primeranom Standarde poskytne na
naklady podniku,

Pri vykone praxe mimo dohodnutého miesta uhradi podnik Ziakovi naklady na dopravu.



Clénok VILI.
Povinnosti §koly a majstrov QV

SOS obchodu a sluzieb sa zavizuje:

1.

W

~] O\

8.
9

Odovzdat' v pisomnej forme prevadzke podniku zoznam Ziakov, ktori budi vykondvat

odborny vycvik a odborny prax, ako prilohu &, 1- Specifikécia, priloha &2 informativny
obsah odborného vycviku .

. Poutit’ Ziakov, e v priestoroch prevadzky podniku st povinnf dodr¥iavat vo v3eobecnosti

prevadzkovy poriadok podniku, riadit’ sa pokynmi zodpovednych pracovnikov, pracovaf

. SOS obchodu a sluzieb nezodpovedéa za pripadné Skody vzniknuté podniku v désledku

Cinnosti alebo konania Ziakov.

. V spolupréci s prevadzkou podniku riesit’ porusenia $kolského poriadku Ziakmi,
. Pred otvorenim $kolského roka navstivit' prevadzkové jednotky (dalej len PJ), na ktorych

budi Ziaci vykon4vat odborny vycvik a dohodnut’ so sukromnymi podnikatePmi zasady
spoluprace.

- Zabezpecit realizaciu PV v stilade s platnymi uebnymi osnovami a tematickymi planmi.
. Odborny vycvik Ziakov ucebnych odborov kuchir, Cadnik, servirka a Studijného odboru

kuchdr, gagnik, servirka, pracovnik marketingu a vetky odbory nadstavbového 3tidia
budii viest' ugitelia a majstri OV SO% obchodu a sluzieb.

Vypractiva podklady pre klasifikéciu #akov a vedie evidenciu,

Jedenkrit mesadne sustreduje Ziakov na odborny vycvik — odborny vyklad preberaného
utiva podla uéebnych osnov.

10.Zabezpetit’ pre Ziakov na PJ OOPP (podra dohody so stikromnym podnikatel'om).
11.Zabezpegit’ pregkolenie BOZP, potvrdenie do zépisnikov BOZP.

Clénok VIIL.
Povinnosti podniku

Podnik sa zavizuje:

L

2

Ur¢it’ pracovisko k vykondvaniu odborného vycviku alebo praxe vo svojej prevadzke
uvedene;j v zahlavi tejto zmluvy,

Odborny vycvik a odborni prax vykondvaji Zaci pod dozorom zodpovedneho
pracovnika, in§truktora.

+ Vpripade dlhodobej nepritomnosti indtruktora pisomne poverit' iného kvalifikovaného

pracovnika ako in$truktora zodpovedného za odborné vedenie, vychovu a &nnost Ziakoy
na pracovisku. Képie povereni poskytnit’ $kole,

. Vytvorit’ pre Ziakov pracovné prostredie, ktoré umozni, aby vykon ich odborného vycviku

bol kvalitny, hospodarny a bezpedny.

. Ziakov poverit racami, ktoré sg rimerané ich fyzickému a rozumovému rozvoju, su
p P Y.

v stlade s tematickym plénom a neohrozuju ich zdravie a mravnost’,

- Ak poZaduje nestandardné obledenie a vybavenie, uhradi ndklady na jeho zabezpedenie

z vlastnych zdrojov.

. Spolupracovat’ s kompetentnymi pracovnikmi Skoly v pedagogickych a administrativnych

otazkach a umoznit’ im kontrolu na pracovisku.



8. Instruktor slovne hodnoti a znamkou klasifikuje Ziakov v su¢innosti s majstrom odborne;j
vychovy, alebo uéitefom odborného predmetu.

9. Neodkladne informovat’ zastupcu riaditePa pre PV na tel. Cisle 5323087 o pripadnych

>

10. Re3pektovat’ vSetky platné normy a predpisy vztahujiice sa na Ziakov SOS obchodu a

sluZieb v plnom rozsahu 8kolského zakona o vniitornom poriadku Skoly, deklardcia prav
dietata ainé .

Clanok XI.
Zivere¢né ustanovenie

—

- Této zmluva sa uzatvara na dobu urgitg ato od 5.9.2023 do 30.6.2024.

2. Sporné otazky tykajiice sa predmetu tejto zmluvy vzniknuté pocas realizcie praktického
vyu€ovania v zmysle tejto zmluvy a v suvislosti s fiou budi riesit’ iba povereni zastupcovia
zmluvnych stran.

3. Ak sa zmluvné strany nedohodnii inak, je mo#né dohodu ukon¢it’ pisomnou vypoved’ou
ktorejkolvek strany s jednomesaénou vypovednou lehotou za¢inajucou od prvého dia
nasledujiceho mesiaca po doruceni vypovede. Okamzitou vypovedou, teda vypovediou
bez vypovednej lehoty, mo¥no ukonéif tuto dohodu vtedy, ak déjde k poruseniu
zmluvou urdenej povinnosti druhou zmluvnou stranou alebo k zmene legislativnych
podmienok.

4. Pravne vztahy medzi zmluvnymi stranami v dohode neupraven¢ sa riadia prislugnymi
ustanoveniami Obgianskeho zékonnika a ostatnych vSeobecne zavéznych pravnych
predpisov.,

5. Zmluva je vyhotovens v 2 rovnopisoch, zktorych kazdd zmluvng strana obdrZ jedno
vyhotovenie

6. Obe zmluvné strany zhodne prehlasuju, e s obsahom tejto zmluvy sa riadne obozndmilj

ana znak sthlasu ju potvrdzuju svojimi podpismi.

7. Tato zmluva nadobuda platnost dfiom jej podpisu obidvomi zmluvnymi stranami
a i€innost’ diiom nasledujticim po dni jej zverejnenia.

V Topol'¢anoch dia: 7? FAoL 3
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Priloha &, 1:

§peciﬁkécia dohody o zabezpegeni praktického vyuéovania
pre Skolsky rok 2023/2024

Specifikécia sa vyhotovuje v zmysle zakona ¢&. 245/2008 Z.z. o vjchove a vzdelavani (8kolsky
zdkon).

Rozsah vyudovacej povinnosti pre Ziakov 1. a 2. roénika je 6 hodin denne v gase od
7:00 do 20:00 hod.

Rozsah vyudovacej povinnosti pre Ziakov 3. a 4. ro¢nika je 7 hodin denne v &ase od 7:00
do 22:00hod.
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Zodpovedny pracovnik na pracoviskw: p. AGPIncon

Telefonicky kontakt na pracovisko: :

Ziakom bude poas odborného vyeviky poskytované denne strava zdarma, alebo finanén4
odmena ( podPa typu prevédzky). o -

Telefonicky kontakt na tisek PV —

Prilohu vypracovala HMOV: Ing. Zuzana Emilovs

Dtia: (uvadza sa pri zmene)

S platnost'ou od: (uvidza sa pri zmene)
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Priloha &, 2:
Informativny obsah odborného vyevikuy

ucebny odbor 6444 H &asnik

L.roénik
*  Obozndmif sa so zariadenim a inventarom odbytového strediska,
* ziskat' zékladné praktické zrugnosti pri jednoduchej obsluhe.

II. ro&nik

*  Upevnit’ zruénosti v jednoduchej obsluhe v Specializovanych zariadeniach,
* zakladné zrugnosti zloZitej obsluhy.
I1I. roénik

* Ziskavanie zrugnosti v odbytovych strediskach
réznych spdsoboch obsluhy
menu listka

* spdsoby vyhotovenia uctu hostovi za poskytnuté sluzby.

pri jednoduchej a zloZitej obsluhe a
» priprava sldvnostnych hostin, zostavovanje sldvnostného

uéebny odbor 6445 H kuchar

Lro&nik
* Ziskat vedomosti o z4k|
¢ naudif’ sa zakladné Postupy predbeznej Upravy surovin a zakladné
* ziskat' a upevnit zrudnosti pri priprave

priprave omdagok.
1. ro&nik

* Ziskat aupevnip zruénosti pri priprave
a micnikov, jedal misa jatoénych zvierat,
® naudit’ sa zakladnym zruénostiam techniky obsluhy.

polievok, priloh a doplnkov k jedldm g

bezmdsitych Jedédl, muénych Jedal

III. roénik
* Zamerat' sa ng pripravu jeds] Z1yb avodnych Zivogichov, z hydiny a zveriny, na

pripravu jedal studenej kuchyne, Jjeddl na objednavku,

* nawdit sa  vyygivar progresivne spdsoby
muéniky, cukrarenskeé vyrobky a napoje,

* pripravit jedl4 diferencovaného stravovan
medziproduktov a polotovaroy .

pripravy jedal, ugia sa pripravovat’ zlo#ité

ia, jedla narodnych kuchyt, pripravu



Studijny odbor 6445 K kuchdr

II. roénik

* Ziskat' a upevnit zrugnosti pri priprave polievok, priloh a doplnkov k jedlam, p_rl’ prava
omacok. bezmisitych jedal, mugnych Jedal a mu&nikov, jedal z hovédzieho a
bravéového miéisa,

* haudit’ sa zékladnym zruénostiam techniky obsluhy.
[I1. roénik
* Zamerat sa na pripravu jedal ryb a vodnych Zivodichov,
pripravu jedal studenej kuchyne, jedél na objedndvku,
® nauwdit’ sa  vyuzfvary progresivne spbsoby pripravy Jed
miéniky, cukrarenské vyrobky a napoje.
IV. roénik
*  Naugit’ sa pripravit jedla diferencovaného stravovania,
pripravu medziproduktoy a polotovaroy,
*  VyuZivat’ progresfvne zariadenia pri priprave jedal.

z hydiny a zveriny, na

al, uia sa pripravovap zloZité

jedla narodnych kuchys,

Studijny odbor 6444 K ta¥nik

II. roénik
* Osvojit' a zdokonalje
systémov obsluhy,
e  udit'sa zakladnej technike zloZitej obsluhy.
IIL. roénik
* Naudit sa préce spojené s &apovanim
zakladné tepelng Upravy,
* zdokonalit’ sa v priprave mieSanych népojov, d'alej nacvik a zvladnutie techniky

obsluhy pri uplatfiovan vySSich foriem zloi tej obsluhy
*  préce v ubytovacom stredisku.

techniku Jednoduchej obsluhy s uplatnenim Jednotlivych

piva, s obsluhou v kaviartiach , vo vindriiach,

AV, roénik,

* nadobudnuf’ zrugnosti VO vyrobnom stredisku,
*  precviéit s administrativpe préce,
* naudit’ Fakoy zabezpedovat

slévnostng stolovanie a ziskar’ praktické zrugnosti
a navyky na pracoviskach,




