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Clanok 1.
Predmet zmluvy

Predmetom zmluvy je zabezpedenie g realizdcia praktickeého vyucovania a praxe Ziakoy SOS
obchodu a slugieb v stlade s poZiadavkami Skolského vzdeldvacieho programu pre prislusny

Clanok I,
Druh &innosti Ziakov
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.............................

Clénok I11.
Miesto konania praktického vyudovania

..................................................................................................................

Clénok IV. !
éasovy rozsah praktického vyuéovania, jeho difka a defi jeho zadatia

- Zatiatok vyudovania je spravidla o 8:00 hodine, najskér o 7:00 hodine, ukonéenie

vyu€ovania Ziakov mladgich ako 18 rokov je do 18:00 hodiny, najneskér do 20:00 hodiny
u Ziakov star§ich ako 18 rokov je do 22:00 hodiny.

- Praktické vyudovanie sa bude realizovat’ individuélnou formou,
. Praktické vyugovanie zadina diiom 4.9.2023 a kongi diiom 30,6.2024.

Clanok V.

Podet Ziakov

. Poget Ziakov, ktor{ sa zuiCastnia na praktickom vyucovani v prevadzke bude: vigd’ priloha

¢.1- 3pecifikacia dohody o zabezpedovani praktického vyudovania,

. Menny zoznam Ziakov, ktori budg vykondvat’ odborny vyevik a odbornti prax je uvedeny

vprilohe &.1, ktora tvor neoddelitelni sigast tejto zmluvy. Pripadné zmeny budy
Zaznamenané v 3picifikacii.

pri danych &innostiach obvyklé,

. Podnik poskytne Ziakovi potrebné vybavenie, naradie apracovné pomécky pre vykon

¢innosti z Vlastnych zdrojov.

. Kontrolu dodrjavania opatreni na zaistenie bezpegnosti zabezpeduje instruktor a majster

odbornej vychovy.

+ Ak k vykonu praxe Je nevyhnutné ubytovanie, toto sa v primeranom $tandarde poskytne na

naklady podnikuy.

- Pri vykone praxe mimo dohodnutého miesta uhradj podnik Ziakovi naklady na dopravu.




Clénok VII,
Povinnosti $koly a majstrov OV

SOS obchodu a sluZieb sa zaviizuje:

1. Odovzdat v pisomnej forme prevadzke podniku zoznam Ziakov, ktori budi vykondvat
odborny vyevik a odborng prax, ako prilohu &, - Specifikacia, priloha ¢.2 informativny

¢innosti alebo konania Ziakov,
4. 'V spolupraci s prevadzkou podniku riesit’ porugenia Skolského poriadku Ziakmi.
5. Pred otvorenim Skolského roka navitivie prevadzkové jednotky (dalej len PJ), na ktorych
budi Ziaci vykonava odborny vycvik a dohodnif so sukromnymi podnikatel’mi zasady
spoluprice.
Zabezpetit’ realiziciu PV v sulade s platnymi ucebnymi osnovami a tematickymi planmi.
- Odborny vyevik Zakov ucebnych odborov kuchar Cadnik, servirka a Studijného odboru
kuchar, &asnik, servirka, pracovnik marketingu a vietky odbory nadstavbového Stadia
budii viest’ ugitelia a majstri OV SOS obchodu a sluzieb.
8. Vypracitiva podklady pre klasifikaciu Ziakov a vedie evidenciu.
9. Jedenkrat mesaéne sustred’uje Ziakov na odborny vycvik — odborny vyklad preberaného
uéiva podra uéebnych osnov.
10.Zabezpetit’ pre Ziakov na PJ OOPP (podra dohody so sikromnym podnikateFom).
11.Zabezpetit preskolenie BOZP, potvrdenie do zapisnikov BOZP.

~ o

Clinok VIIL
Povinnosti podniku

Podnik sa zaviizuje:

1. Urgit’ pracovisko k vykonévaniu odborného vyeviku alebo praxe vo svojej prevadzke
uvedenej v zéhlavi tejto zmluvy,

2. Odborny vycvik a odbornti prax vykondvaji #iaci pod dozorom zodpovedneho
pracovnika, indtruktora.

ha pracovisku. Képie povereni poskytnat’ gkole.
4. Vytvorit' pre iakov pracovné prostredie, ktoré umozni, aby vykon ich odborného vycviku

z vlastnych zdrojov.

7. Spolupracovat’ s kompetentnymi pracovnikmi $koly v pedagogickych a administrativnych
otdzkach a umo#nit’ im kontrolu na pracovisky.




8. Instruktor sloyne hodnoti a znamkoy klasifikuje Ziakoy v siéinnosti s majstrom odbornej
vychovy, alebo ucitefom odborného predmetu.

9. Neodkladne informovaf zastupcu riaditela pre PV na tel. &sle 3323087 0 pripadnych
nedostatkoch zo strany Ziakov / absencia, nevhodng Sprévanie, pasivita a ing,

Clinok XI.

Zaveredné ustanovenie

| L I

. Tato zmluva sa uzatvéra na dobu urgity a to 0d 5.9.2023 do 30.6.2024.

- Sporné otazky tykajlice sa predmety tejto zmluvy vzniknuté pocas realizécie praktického
vyu€ovania v zmysle tejto zmluvy a v stvislosti s tiou budu riesit’ iba povereni zéstupcovia
zmluvnych stran,

3. Ak sa zmluyné strany nedohodng inak, je mozné dohody ukonéit’ pisomnou vypoved’ou

ktorejkoPvek strany s jednomesagnoy vypovednou lehotoy zacinajicou od prvého difg
asledujuceho mesiaca po doruéeni vypovede. Okamzitou vypoved'ou, teda vypoved’ou
bez Vypovedne;j lehoty, mozno ukongit’ tuto dohody vtedy, ak dojde k poruseniu
zmluvoy uréenej povinnosti druhou zmluvnoy stranou alebo k zmene legislativnych
podmienok,

4. Pravne vztahy medzi zmluvnymi stranami v dohode neupravené sa riadia prislugnymi

ustanoveniami Obéianskeho zdkonnika a ostatnych vieobecne zavéznych pravnych
predpisov.,

7. Tito zmluva nadobuda platnosy diiom jej podpisu obidvomi zmluvnymi  stranamj
a U¢innost diiom nasledujiicim po dnj J€j zverejnenia.
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Priloha ¢, 1:

Specifikacia dohody o zabezpeteni praktického vyuéovania
pre Skolsky rok 2023/2024

Specifikacia sa vyhotovuje v zmysle zakona &. 245/2008 Z.z. o vychove a vzdelavani (8kolsky

Rozsah vyufovacej povinnosti pre Ziakov 1. a 2, rognika je 6 hodin denne v gase od
7:00 do 20:00 hod

[ Meno #iaka Pirny tyzden Utitel/majster OV
od - do
Meno Ziaka Neparny tyzden Utitel/majster OV
od - do
; /
7 y ;
VIR el Ty g

Zodpovedny pracovnik na pracovisku: /.} ‘#( /@&"f
Telefonicky kontakt na pracovisko:

Ziakom bude pocas odborného vyeviky poskytovand denne strava zdarma, alebo finanéna
odmena ( podla typu prevadzky),

Telefonicky kontakt na usek PV: ( e

Prilohu vypracovala HMOV: Ing. Zuzana Emilova

Diia: (uvédza sa pri zmene)

S platnostou od: (uvédza sa pri zmene)
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Priloha ¢, 2;
Informativny obsah odborného vycviku

uéebny odbor 6444 | ¢a$nik

[.roénik

*  Oboznamit sa so zariadenim a inventdrom odbytového strediska,
* ziskat' zakladng praktické zruénosti pri jednoduchej obsluhe,
IL. roénik

* Upevnit’ zrugnosti v jednoduche;j obsluhe v Specializovanych zariadeniach,
* zakladné zruénosti zloZitej obsluhy,

III. ro&nik
* Ziskavanie zruénosti v odbytovych strediskach

rdznych spdsoboch obsluhy, priprava sldvnostny
menu listka

spdsoby vyhotovenia gty host'ovi za poskytnuté sluzby.

pri jednoduchej a zloZitej obsluhe a
ch hostin, zostavovanje sldvnostného

ucebny odbor 6445 H kuchdr

Lro&nik
* Ziskat' vedomosti o zéakladnych

* ziskat' a upevnif zruénosti pri priprave polievok, priloh a doplnkov k jedlam a
priprave omagok.

II. ro&nik
* Ziskat aupevnit zruénosti pri priprave
a mugnikov, jedal z masa jatoénych zvierat,
* naudit’ sa zékladnym zruénostiam techniky obsluhy.
I11. ro&nik
* Zameraf sa pg pripravu jedal Z1yb avodnych Zivodichoy
pripravu jedal studenej kuchyne, jedél na objednavku,
* nawdit sa  vyugivar progresivne spdsoby pri
maéniky, cukrarenské vyrobky a napoje,
® Dpripravit' jedls diferencovaného stravovania
medziproduktov a polotovaroy .

bezmésitych jedal, muénych jedal

» Z hydiny a zveriny, na
pravy jedél, u¢ia sa pripravovat’ zlogité

, jedla narodnych kuchy#i, pripravu




Studijny odbor 6445 K kuchdr

I1. roé&nik

* Ziskat' a upevnit zru€nosti pri priprave polievok, priloh a do
omadcok. bezmisitych jedal, mugnych jeddl a magniko
bravdového miisa,

® naudit' sa zékladnym zruénostiam techniky obsluhy.
[II. roénik

* Zamerat sa na pripravu jedal z1yb avodnych zivog
pripravu jedal Studenej kuchyne, jedél na objedndvku,
® naudit sa  vyyugiva progresivne spdsoby priprav

mugniky, cukrarenské vyrobky a napoje.
IV. roénik

plnkov k jedlam, priprava
v, jedal zhoviidzieho g

chov, z hydiny azveriny, na

y jedal, udia sa pripravovat’ zlogjté

* Naugit’' sa pripravif jedla diferencovaného stravovania, jedl4 narodnych kuchys,
pripravu medziproduktoy a bolotovarov,

*  vyuZivat progresivne zariadenia pri priprave jedal.
Studijny odbor 6444 K ¢éa3nik

II. ro&nik ,
*  Osvojit’ a zdokonalit' teg
systémov obsluhy,

*  udit’sa zékladnej technike zlozitej obsluhy.
IIL ro&nik

hniku Jednoduche; obsluhy S uplatnenim Jednotlivych

* Naugit’ sa préce spojené s ¢apovanim piva, s obsluhou v kaviartiach |
zakladné tepelng Upravy,

* zdokonalit’ sa v priprave mieSanych napojov, d’alej
obsluhy pri uplatfiovan{ vySSich foriem zloZitej obsluhy

*  prace v ubytovacom stredisku.

VO vinarfiach,

V. roénik, .
* nadobudnut zrugnost v vyrobnom stredisku,
*  precvigit’ si administrativne préce,

®*  naudit' Ziakov zabezpedovat’ slavnostné stolovanie aziskat' praktické zruénosti
a navyky na pracoviskach.




